
松前漬けの本場、蝦
夷地の頃から伝統

ある本物の味で、スルメ、
昆布、醤油の発酵からく

る絡み合いが素朴な味わいです。松前漬けは発酵食品なの
で、冷蔵庫なしでも長持ちする保存食です。塩気が強く、真っ
当な発酵の妙味がある昔ながらの味でした。ご飯がすすみま
す。冷奴や大根おろし、白菜浅漬け、イカ刺しや白身魚にまぶ
しても良かったです。
（札幌支店：高山）

城下通りに面する
お菓子屋さん。和菓

子がメインのようですが、
洋菓子も扱ってました。

「栗饅頭」は、白餡入りのおまんじゅう。瑞 し々い餡と、ホクホ
クした生地の組み合わせが絶妙でした。他に、「花の松前」
という和菓子も一緒に買い求めました。桜をイメージした、
ピンク色のしっとりミニケーキで桜酒の香りがほんのりと漂
いました。（札幌支店：鐡野）

松 前 の 特 選 グ ル メ

中村屋
和菓子、洋菓子

！

松前郡松前町字松城3
TEL.0139-42-2162

龍野屋
蝦夷松前 
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 「手打ちそば おぐら」
ミシュランガイド掲載店

第11回 ご当地グルメ
松前「手打ちそば おぐら」
「ご当地グルメ」は、その土地でしか食べられないグル
メを紹介するコーナーです。ドボク管理社員の出身地

を中心に調べ掲載してます。11回目は、松前町の「おぐ
ら」を紹介します。

手打ちそば おぐら
松前郡松前町松城60番地
TEL.0139-42-2128
営業時間／11:00～18:00
定休日／水曜日

シンプルに「さるそば」
ちょっと前になりますが、こちら方面に仕事で行った
際にたまたま見つけて入った、そば屋さんです。カウン

ター席はなく、テーブル席が何卓かあって店内はこじんま
りした印象でした。「ミシュランガイド」に掲載されたお店
らしいです。メニューによると、そば粉は道内産のをブレン
ドした、つなぎ２割の二八蕎麦だったと記憶してます。の
ど越しがよくて、香り・風味もおだやか、やや辛口 味のつ
ゆもわたし好みでした。
　（ドカン編集長：豊原　元）

松前町

和菓子の彩り
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地域情報誌「ドカン！」No.52 業務案内面

弊社では今年度より「BIM/CIM推進室」を新たに設置

しました。BIM/CIMとは、Building Information 

Modeling（ビルディングインフォメーションモデリング）

とConstruction Information Modeling（コンストラクショ

ンインフォメーションモデリング）の頭文字をとった言葉

で、建築や土木の分野で3次元モデルの活用により、設

計・施工・維持管理の効率化や高度化を図る取り組みで

す。

　BIMは、建物の形状や構造、仕上げなどの情報を3次元

で表現するモデルで、設計や施工の段階で活用されます。

CIMは、BIMに加えて、地形や地質、交通などの情報を加

えた3次元モデルで、土木工事の設計や施工に活用され

ます。

　BIM/CIMの導入により、以下のようなメリットが期待さ

れています。

　　・ミスや手戻りの削減

　　・工期の短縮

　　・コストの削減

　　・安全性の向上

　　・生産性の向上

　BIM/CIMは、建設業界の課題解決に有効な手段として

注目されており、日本でも国土交通省がi-Constructionの

一環としてBIM/CIMの活用を推進しています。BIM/CIMは、

まだ導入が進んでいない分野ではありますが、今後は建

設業界のスタンダードとなることが期待されています。

　BIM/CIMの具体的なメリットは、以下のとおりです。

ミスや手戻りの削減：BIM/CIMでは、建物や土木構造物

に関するあらゆる情報を3次元で統合的に管理すること

ができます。これにより、設計や施工の段階でミスや手戻

りを削減することができます。例えば、設計図書とBIMモ

デルを比較することで、設計ミスを発見することができま

す。また、BIMモデルを活用することで、施工の段階で発

生する不具合を事前に検証することができます。

令和5年4月1日に昨年度のBIM/CIM推進室としての活

動報告会を旭川にて行いました。

BIM/CIM推進室は、建設部門において原則CIM化となる業

務上の要請からドボク管理内で先駆けてCIMに対応でき

る人材を育成するためのプロジェクトチームであり、昨年

度より試験的に社内で組織されていたものです。

　令和5年度より、小規模を除く全ての公共工事において

BIM/CIM原則適用が求められるようになり、BIM/CIMは建

設業界における多くの企業にとって対応すべき喫緊の課

題となっています。

　社内のメンバーは各拠点(北見・札幌・旭川)の若手(20代

～)を中心として構成されており、今後の建設業界を見据え

た3Dモデル技術の習得と普及が期待されています。

　活動報告会では、BIM/CIM推進室を代表して若手4名が、

研修で身につけた3D技術についての報告を行いました。

昨年度の3D研修項目は、第1回 道路モデリング、第2回 地

BIM/CIM推進室

活動報告会 表面サーフェス、第3回 南富良野 道の駅モデリング(実業

務)、 第4回 V-ray(レンダリングソフト)と年4回実施し、イン

ストラクターが提示した題に沿って、メンバーがモデリン

グを行い、完成版を提出するといった課題に取り組みまし

た。

　一口に3Dといっても、多種多様なソフトが存在しており、

それぞれのソフトの使用方法や長所を掴みながらモデリ

ングを行っていくことは簡単なことではありません。しかし、

誰一人脱落することなく一年を通して3Dモデリングをやり

遂げたことで、若手メンバーの中には、3Dにおいては自ら

が社の先頭に立っていこうとする「自信」と「責任感」が芽

生えたような気がしています。

　この度、新技術を身につけようとする若手職員のひたむ

きな姿勢が評価され、BIM/CIM推進室はドボク管理にお

ける正式な組織として認定されることとなりました。これに

より、BIM/CIM推進室としての活躍の場がより一層広がる

こととなります。彼らの今後の活躍にぜひご期待ください。

(BIM/CIM推進インストラクター　松坂 佳祐)

道路モデリングついて レンダリングソフト(V-ray)について

南富良野 道の駅モデリングについて 地表面サーフェスについて
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編集後記
発刊のころには、桜の花はないですが、あまり知られて
いないこんな素敵な桜スポットを、来年にでも見ていた

だきたいなぁと開花時期が過ぎてしまいましたが取り上げ
ました。また和菓子のほうも季節販売のものもありますが、
どれも見た目も味も逸品です。串団子は午前中には売り切
れてしまうと聞いていたので、朝の開店時に真っ先に行っ
てきました。（ドカン編集長：豊原　元）

オホーツクの
桜スポット
北海道で観られる桜には、エ
ゾヤマザクラやチシマザクラ、

ソメイヨシノなどがあります。
　ソメイヨシノは、日本の桜の8
割を占め、日本人に最も馴染み深
い桜です。オオシマザクラとエド
ヒガンザクラを交配させたもの
といわれ、明治時代に全国の学校や公園、河川沿いなどに植
えられ、全国的に主流となりました。
　エゾヤマザクラは北海道の代表的な桜で、本州のものよ
り濃いピンク色で、寒さに強く、花と葉がほぼ同時に開花す
るのが特徴です。本州ではオオヤマザクラとして広く知ら
れています。道内全域で見ることができますが、道東など寒
い地域にいくほど色鮮やかで、厳しい冬の寒さが、桜をより
美しい色にするようです。
　オホーツク圏ではエゾヤマザクラが主流で、有名な鑑賞
スポットには、北見市上常呂の金毘羅さくら公園や津別双
子の桜、網走の天都山桜公園などがあります。これらは「オ
ホーツク桜八景」といわれ、春のシーズンには絶景を眺めよ
うと多くの見物人で毎年賑わいます。
　そんな中、今回の取材では、あえて有名どころではなく隠
れたスポットに足を向けてみました。

北海道で観られる桜には、エ
ゾヤマザクラやチシマザクラ、

ソメイヨシノなどがあります。
　ソメイヨシノは、日本の桜の8
割を占め、日本人に最も馴染み深
い桜です。オオシマザクラとエド
ヒガンザクラを交配させたもの
といわれ、明治時代に全国の学校や公園、河川沿いなどに植
えられ、全国的に主流となりました。
　エゾヤマザクラは北海道の代表的な桜で、本州のものよ
り濃いピンク色で、寒さに強く、花と葉がほぼ同時に開花す
るのが特徴です。本州ではオオヤマザクラとして広く知ら
れています。道内全域で見ることができますが、道東など寒
い地域にいくほど色鮮やかで、厳しい冬の寒さが、桜をより
美しい色にするようです。
　オホーツク圏ではエゾヤマザクラが主流で、有名な鑑賞
スポットには、北見市上常呂の金毘羅さくら公園や津別双
子の桜、網走の天都山桜公園などがあります。これらは「オ
ホーツク桜八景」といわれ、春のシーズンには絶景を眺めよ
うと多くの見物人で毎年賑わいます。
　そんな中、今回の取材では、あえて有名どころではなく隠
れたスポットに足を向けてみました。

桜餅には
関東・関西風

くのばして焼き、あんを包んだものに塩漬けした葉で包
んだ桜餅を考案し、墓参りのお客をもてなしたのが長命
寺の桜餅の始まりだそうです。
　一方、関西風桜餅も同じく江戸時代に、現在の大阪府藤
井寺市の道明寺で誕生しました。水に浸したもち米を蒸
しあげて乾燥させ、粗く挽いた、いわゆる「道明寺粉」で作
られた桜餅が売られ始めたのが最初だそうです。長命寺
の桜餅を参考に考案されたものだとされています。道明
寺粉を使ったものであることから「道明寺餅」とも呼ばれ
ているという説が有力です。
　北海道で関西風の道明寺桜餅が主流なのは、北前船な
ど関西との交流が古くからあった為といわれています。

くのばして焼き、あんを包んだものに塩漬けした葉で包
んだ桜餅を考案し、墓参りのお客をもてなしたのが長命
寺の桜餅の始まりだそうです。
　一方、関西風桜餅も同じく江戸時代に、現在の大阪府藤
井寺市の道明寺で誕生しました。水に浸したもち米を蒸
しあげて乾燥させ、粗く挽いた、いわゆる「道明寺粉」で作
られた桜餅が売られ始めたのが最初だそうです。長命寺
の桜餅を参考に考案されたものだとされています。道明
寺粉を使ったものであることから「道明寺餅」とも呼ばれ
ているという説が有力です。
　北海道で関西風の道明寺桜餅が主流なのは、北前船な
ど関西との交流が古くからあった為といわれています。

大 福
各150円
（宝屋：北見市）

関東風（長命寺）の
桜餅 和菓子には

抹茶があう

桜にはジンギスカンかもしれま
せんが（ドカン第2号で特集）、和

菓子だってよく合います。この時期
無性に食べたくなります。近所のお
店で購入してきました。
　桜餅には関東風と関西風があり、
関東風桜餅は、江戸時代、隅田川沿い

にある長命寺の当時の門番が、土手に舞い落ちた桜の葉
を何とか利用できないかと考え、水で溶いた小麦粉を薄

串団子（一串）各120円
（宝屋：北見市）

関西風（道明寺）
桜餅 一個150円
（羽前屋：北見市）

① 高栄北公園（北見市）① 高栄北公園（北見市） ② 北見市民会館（北見市）② 北見市民会館（北見市） ③ 端野川向神社（北見市）③ 端野川向神社（北見市）

④ 美幌神社（美幌町）④ オホーツク流氷館（網走市）④ オホーツク流氷館（網走市） ⑤ 網走監獄博物館（網走市）⑤ 網走監獄博物館（網走市） 【ウェザーニュースより】

桜桜 和菓子和菓子  世界 世界とと のの
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羽前屋：北見市
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